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Lundi 02 décembre Mawrdi 03 décembre Mercredi 4 décembre Jeudi 5 décembre Vendredi 06 décembre
Swrimi moyonnaise Macédoine de legumes % Quiche o thow VW%‘MM%WW Mousse de foie
Steack haché Raclette végétorienne Céte de veauw Saucisse de Toulouse % Pintade %
Hawicoty verty Salade Brocolis Rig saunce tomate Patate douce aw fowr
e | | % % i s
Kiwi Crewsois Yaouwrt o lw vanille Clafoutis ananas noix coco-
Lundi 9 décembre Mawdi 10 décembre Mercredi 11 décembre Jeudi 12 décembre Vendredi 13 décembre
Chowx rouge vinaigrette Fewillete auv fromage GEufs durs mayorunaise Soupe de légumes % Pate campagre %
Touwtiflette Fishvand chips Pates o lentilles % R6tL de porc Beuf Bowrguignow
Salade Boulgour tomates % Flageolety Petity pois carottes
% Fromage 99 o s © @
Orange Pommes aw four Pate aux poires Fromage blanc speculoos Creme awv chocolat
Veouwy, beeuf, volaille, agneaw, mouton, porc : origine France, Atelier duw Viand/Art, Ferme de 4 )
comperes; Aurélie Lardy, Gaec de lav Passion; Maison Rimaweix, EARL des 3 Fontaines;, Domaine
dw Tumudus
Poisson frais : Centre Frais, Intermowché % % %
Poisson et viande congelées : ovigine France;, Allemagne; Italie, enw fonction de lov livraison
Fromage et fruit sont proposés exvfonction des menus et des saisons %
Fromage; yaowrt : Eric Robin Lamotte; Ferme de Lavaurette, Ferme de Préverst
Fruity, legumes : Centre Frais; Auélie Lavdy, Elysa Peyrot, Gaec de law Coccinelle
GEufs : FolEufsy % %ﬁg
Glace : D'lices des prés %
Pdtes; lentilles;, fowine; huiles diverses; vinaigre : Gaec de Fontloup, Earl des 3 Fontuines; (
de Crewse am
-
Code cowlewrs : bio; ow élaboré avec dw bio, cuisiné maison, produit local %

Repas vegetawriev







