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Lo Cantoche dAngéme 2024

Lundiy 18 novembre Mardi 19 novembre Mercredi 20 novembre Jeudi 21 novembre Vendredi 22 novembre
Choux Romeunesco- vinaigrette ATRIQUE Salade de ponwunes de terre Pamplemousse
s Parments Ratatowille et eufy dur
Hachis par ter T owille et ceufs s e @‘
Salade grakin R6tU de porc
Flageolety
Yaouwrt o law confiture de lait
Gateaur o petity brung Yaourt cvlaw vanille Crumble aux ponwunes
Lundi 25 novembre Mawrdi 26 novembre Mercredi 27 novembre Jeudi 28 novembre Vendredi 29 novembre
Salade d'awvocat o Uorange Brocolis vinaigrette Rillettes de poulet Piggav jombon fromage ._ gL
Pates corbonara Blanquette de veoun Poisson selow awrrivage 4= NP
V(%N Riz Petity pois S v
NEN Fromage 4
Creme v lav pistache fromage blanc awx fruity Miel et bicuity | Panmnaw cottow chocolat

Veauwy, beeuf, volaille, agneaw, mouton, porvc : origine France, Atelier duw Viand/Art, Ferme de 4
comperes; Aurélie Lardy, Gaec de lov Passion; Maison Rimaweir, TARL des 3 Fontaines;, Domaine
aw Tumulus

Poisson frais : Centre Frais, Intermowche

Poissorv et vionde congelées : origine France, Allemagne; Italie; en fonction de lov liviaison
Fromage et fruit sont proposés env fonction des menuy et des saisons

Fromage; yaowrt : Eric Robin Lamotte; Ferme de Lavaurette, Ferme de Préverst

Fruits, legumes : Centre Frais, Auélie Lardy, Elysa Peyrot, Gaec de la Coccinelle

GEufs : FolEufs

Glace : D'lices des prés

Pates; lentilles, fowine; huiles diverses; vinaigre : Gaec de Fontloup, Earl des 3 Fontnines, Ceinr
de Creuse

Code coulewry : bio; ow élaboré avec dw bio, cuisiné maison, produit local

Repas végetawier






