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Mavrddi 17 Mercredd 18 Jeundd 19 Venduedi 20
Fewillett aw fromage Radis Cor it R

~ Polsson pané Beewf napolitoin Sancisses merguez
“"\"".\HMWW Pates Purée de pomme oe
< terve

Powulet frit
Brocolis

4

FR 3)"?: ~

Nectorine

Vendrede 27
Moackdoine de Legumes

Lundi 23 Mavdi 24 Mereredi 25
Tomates vinoigrette Salade de riz
Plgune

Confit de canaro Quicihe vigétorienne Escalope de dinode
Flageolets '{9:# Salade . Pates Cowrgettes spaghettis a la
¢ — Nigue créme

Glace 4 ’ Yaouirt an fruits Compote de pommes Tarte anx pleres

v
AP
Veau, beeuf, volaille : origine France, boucherie Dubois, Domaine du Tumulus, Ferme des 4 Compéres, Aurélie Lardy, Gaec de la Passion, Maison Rimareix [ “ J( ruils Flou 135
Poisson frais : Centre Frais ou Intermarché ’,a,,,m P"‘E‘ 1"’“"0 Ma-;& o~
Poisson et viande congelés : Origine France, Allemagne, Italie, en fonction de la livraison L' a@]t@m n@ ﬁ ﬂ

[/mncaﬁ CitkoN
noik & & "a_j"t % pois
Fromage et fruit sont proposés en fonction des menus et des saisons 5 e okouile O
v <
Fromage : Pot d'vache, Ferme de Lavaurette, Domaine du Tumulus * a “ S0 @“ C w“’“"’"/ fanict e 4\‘
9 ‘ - e Courges @ Raisin

Fruits, Légumes : Centre Frais, Aurélie Lardy, Elisa Peyrot : g P aubueyint rmaﬁ,
CEufs : Foltier Miel : Bonnyaud Gabin ‘ / ‘ Et il ’ ({, Choux

Ce’fxn
Fa;V'DVI oourg
o g Oﬁnm nons
Y N a . . O e 9
Glace : Délices des prés Pétes et lentilles : Coeur de Creuse P g ./S.M(Pa“ @b 2ol SEP MBQE
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